Kom til feellesmade i Hvalsg
den 31. januar 2026

Alle er velkomne - Tilmelding nedvendig

B -~

GLl. Roskilde Amts og Holbzek og Omegns Biavlerforeninger afholder i &r det traditionelle feellesmgde. Med vores sgsterfor-
eninger, Nordvestsjeellands og Odsherreds Biavlerforeninger har vi sparret og planlagt en alsidig dag med foredrag, videns-
deling, inspiration, god mad og hyggelige bi-snakke.

Progra M (forbehold for programaendringer) P ra ktl S k

KLl. 08.30 - 9:00: Ankomst, kaffe og friskbagt bolle med ost.
Sted: Hvalsg Kulturhus

KL. 09.10 Velkomst v/ Birgit Agermane og Jens @rum (v/biblioteket), Skolevej
12, 4330 Hvalsg. Kun et
stenkast fra DSB-statio-
nen og gratis p-pladser.

KLl. 09.15: Bier og biopesticider v/ Annette Brun Jensen.

Flere og flere pesticider inklusive insekticider bliver forbudt. Det er vi som biavlere glade for.
Men land- og havebrug har behov for alternativer, s& som mikrobiologisk bekeempelse. Mikro-
biologiske bekeempelse er svampe, bakterier og virus der gor skadeggrende insekter syge og
draeber dem, men hvad med bierne?

Pris: 280 kr. - inkluderer
foredrag, kaffe og frisk-
KL. 10.15: Kaffepause. bagt bolle med ost, fro-
kost med gl eller vand

KL. 10.45: Fremtidens varroa-strategi v/ Ole Kilpinen. samt eftermiddagskaffe
Varroa er det stgrste problem i dansk biavl. Samtidig er vi udfordret af, at myndigheder saetter [apllelile=h

restriktioner for behandlingen af bierne og mange gerne vil undga gift i biavlen og derfor afprg-
ver alternative metoder. Det er ikke uden risiko. | dette oplaeg vil vi tage en snak om, hvilke mu- Pl T STEE il 516
ligheder vi ser, og hvordan vi i DBF forestiller os, at vi kan justere vores varroa-strategi, sa den dingsblanketten pé lin-

bliver mere baeredygtig. ket @
Seneste tilmelding er
KL. 11.45: Frokostpause. Der serveres frokostbuffet: Bruschetta m. avocado, tomat & hot ho- [ Elre S A0 E T 1V E |

ney, quesadillas m. honning & parmaskinke, bagte greeskar m. honning & ngdder, salat med 2026. Efter fristen er til-
honning-bagte kikeerter, kyllingespyd marineret med honning & BBQ, arstidens salat og porre- [aglcllelTafas1ialel=lale [Ty
log teerte. Fokus pa brug af gkologiske ravarer. plads til 80 deltagere.

KL. 12.45: Jagten pa specifikke antistoffer mod bigift v/ Anders Lund.

Hvad er allergi overfor bigift, hvor udbredt er det, og hvad kan man gare for at forebygge og be-
handle allergien? Fa svarene pa disse spagrgsmal og har mere om Ph.d. projektet, som under-
s@gte biavleres antistoffer pa det molekyleere niveau.

Samtykke: Ved tilmelding
samtykker du til, at vi op-
bevarer din e-mailadresse
i et ar. Du kan i det ar for-
KL. 13.45: Kaffe og kage. vente 3-4 mails i relation
til feellesmgdet.
KLl. 14.15: Opdraet af humlebier v/ Henrik Brgdsgaard.
Den store produktion af tomater i vaeksthuse kraever bestavning og det er humlebier eminente [l EIESIOAT RN
til. Det er en stor industri at producere humlebier til bestavning. Desuden er humlebier interes- FUAf=RSSNI TSR R o)y
sante dyr, de er sociale insekter, som lever i familier ligesom honningbier; men der er mange Grarup pa
spaendende forskelle i deres biologi og adfeerd. Henrik forteeller om kommerciel udnyttelse af | UAAYASICITESIEEETRElS
humlebier til bestgvning af jordbrugsafgrader og om humlebiers biologi i forhold til opdreet af
de arter, der laver de stgrste familier.

Komité: Heidi Odgaard,
Maria Tind Johansen, Jutta
KL. 15.15: Bestgver-skov i Hvalsg v/ Thomas Vilhelmsson Birgit Eberhardts, Niels
Thomas er involveret i arbejdet med den lokale trepart. | den sammenhaeng er et af tiltagene Jorgen Askirk og Jesper
etablering af en bestgverskov. Thomas deler erfaring med at involvere sig i organisatorisk ar- Grarup

bejde

15.30 (ca.): Afslutning.

P& foreningernes vegne — arrangementskomiteen.



https://forms.gle/WUuAZifhJNCorZAE8

